
TABLE D’HÔTE DU MIDI
Du lundi au vendredi de 11h30 à 15h

POTAGE DU MOMENT
ou

SALADE VERTE
Vinaigrette thym et miel

PIZZA DELUXE 25.00
sauce tomate, champignons, pepperoni, 

fromage, poivrons, oignons et bacon

SOUS-MARIN SHAWBRIDGE 22.00
saucisse Shawbridge, viande fumée maison, 

champignons, oignons, chou mariné et mozzarella

PÉTONCLES AU PASTIS 27.00
Sur risotto au saumon et poireaux

DESSERT DU MOMENT 3.50

PLANCHE DE DÉGUSTATION
4 GALOPINS DE 4 OZ AU CHOIX,
SELON LA DISPONIBILITÉ10$



RONDELLES D’OIGNONS
À la bière, servies avec mayo chipotle

MINI BURGERS
Fromage cheddar, oignons caramélisés,

mayonnaise épicée

CROQUETTES DE PORC EFFILOCHÉ
2 croquettes, fromage suisse, servies avec sauce IPA 117

POGO MAISON
3 saucisses à la viande fumée Shawbridge,

servi avec moutarde à la IPA 117

BRUSCHETTA
Pain baguette grillé, tomates, parmesan,

ail, ciboulette et huile d’olive

BOUCHÉES ANTIPASTI
Di Bufala de Sainte-Sophie, lonzo, grison, saucisson

du moment, courgettes, poivrons rouges grillés, artichauts

NOS TAPAS

13$ CHACUN OU 3 POUR 35$
DISPONIBLE TOUS LES JOURS À PARTIR DE 14H



NOS ENTRÉES

FRITES MAISON     6
Mayonnaise maison

BOL D’OLIVES     8
Ail, citron et fines herbes

POTAGE DU MOMENT    8

BOL DE NOIX     10
Assaisonnement BBQ

SAUCISSE DU MOMENT   10
Moutarde maison à la IPA 117

CHIPS MAISON     12
Sauce au fromage

SALADE VERTE     13
Verdure, légumes du moment, vinaigrette maison 
au miel, thym et moutarde de dijon

AILES DE POULET      6:15/12:24
Buffalo, servies avec sauce au fromage bleu

SALADE CÉSAR ENTRÉE    17
Romaine, bacon, parmesan, croûtons, vinaigrette 
César maison

LA BUFALA DE STE-SOPHIE   26
Mozzarella de Bufala, salade de tomates et 
légumes croquants, pesto de basilic, pesto de 
tomates sechées, servie avec pain pizza maison

GRAVLAX DE SAUMON     24
Mariné au gin Jardin Verde, salade de fenouil, 
émulsion aux agrumes, aïoli à la betterave

POUTINE TRADITIONNELLE   17
Frites maison, fromage en grains et sauce BBQ, 
poulet +6, bacon +3, 

POUTINE À LA 117    19
Viande fumée faite par nos charcutiers passionnés, 
frites maison, fromage en grains, oignons verts et 
sauce au fromage et à la IPA 117

TARTARE DE BŒUF ENTRÉE    24
3 oz, intérieur de ronde de boeuf de qualité supérieur, 
émulsion à la moutarde de dijon, cornichon, câpres, 
échalotes françaises, persil, servi avec chips de pita

TARTARE DE SAUMON ENTRÉE       23
3 oz, émulsion à l’aneth et au zeste de citron, 
échalotes françaises, ciboulette, tobiko, servi
avec chips de pita

PLANCHE D’APÉRO      2P:28/4P:45
Charcuteries et terrine maison du moment, deux 
fromages québecois, olives marinées, noix et 
croûtons

NOS SALADES REPAS
SALADE CÉSAR PLAT          23
Romaine, bacon, parmesan, croûtons et vinaigrette César maison, poulet grillé +6 

SALADE HALLOUMI GRILLÉ         25
Roquette, fromage halloumi frit, melon d’eau, fraises, tomates cerises, concombres, menthe,
huile d’olive, vinaigrette vin rouge et fines herbes

SALADE DE PIEUVRE GRILLÉE        29
Romaine, fenouil, oranges, radis, poivrons grillés, céleri, vinaigrette à la bière Crème à l’orange Shawbridge 



BURGER SHAWBRIDGE   27
Pain au lait du Caveau de Sainte-Agathe-des-Monts, 
intérieur de ronde de bœuf Angus, roquette, 
oignons rouges, fromage Fou du Roy des froma-
giers de la table ronde, sauce aux portobellos, 
servi avec frites maison ou salade verte

BURGER DE BŒUF   27
Pain au lait du Caveau de Ste-Agathe-des-Monts, 
intérieur de ronde de bœuf Angus, Cheddar vieilli, 
bacon, laitue, tomates, oignons rouges, cornichon, 
moutarde à la bière IPA 117, mayonnaise maison, 
servi avec frites maison ou salade verte

BURGER VÉGÉTARIEN   26
Tofu fumé et haricots rouges, fromage de chèvre, 
mayonnaise au pesto de tomates sechées, 
oignons caramélisés, poivrons rouges rôtis, laitue, 
servi avec frites maison ou salade verte

SMOKED MEAT SHAWBRIDGE 26
Viande fumée maison, moutarde à la bière IPA 
117, servi avec salade de chou, cornichon et frites 
maison ou salade verte, fromage suisse +2

BAVETTE DE BŒUF BARATTÉE 44
Bœuf 1855, 7 oz, marinade vin rouge et échalotes, 
légumes du moment, servie avec frites maison
ou salade verte

ENTRECÔTE BLACK ANGUS 1855 49
12 oz, entrecôte de bœuf 1855, sauce au poivre
de Madagascar, légumes du moment, servie
avec frites maison ou salade verte

MAC & CHEESE MAISON  26
Sauce aux trois fromages, chapelure panko
et bacon

POULET FRIT     23
Servi avec sauce BBQ, salade de chou, frites 
maison ou salade verte

WRAP AU POULET BLT   20
Poulet, pain tortilla grillé, bacon, mayo chipotle, 
laitue, tomates, servi avec salade de chou, frites 
maison ou salade verte

CÔTES LEVÉE    DEMI:29 COMPLÈTE:40
Cuites lentement à la vapeur, marinade sèche
aux 10 épices, sauce à côtes levées à la Rousse 
Futée, servies avec salade de chou, frites maison 
ou salade verte

COMBO      38
POULET FRIT ET DEMI CÔTES LEVÉES
Poulet frit, demi côte levée, servi avec sauce BBQ, 
salade de chou et frites maison ou salade verte

FISH & CHIPS DE MORUE
À LA BLANCHE AU JASMIN   26
Servi avec salade de chou, sauce tartare, citron, 
frites maison ou salade verte

PAVÉ DE SAUMON    32
Sauce vierge, pommes de terre rôties et légumes 
du moment

TARTARE DE SAUMON PLAT   37
5 oz, émulsion à l’aneth et au zeste de citron, 
échalotes françaises, ciboulette, tobiko, servi 
avec chips de pita, frites maison ou salade verte

TARTARE DE BŒUF PLAT   39
5 oz, intérieur de ronde de boeuf de qualité supé-
rieur , émulsion à la moutarde de dijon, câpre, 
cornichons, échalotes françaises, persil, servi 
avec chips de pita, frites maison ou salade verte

SAUCISSES DU MOMENT  32
Servies avec salade de chou, moutarde à la
IPA 117 et frites maison ou salade verte

CES PLATS ONT ÉTÉ CRÉÉS
AVEC L’UNE DE NOS BIÈRES !

NOS PLATS



SAUCISSES            21
Sauce arrabbiata, saucisses italiennes fortes maison, champignons, olives kalamata,
mozzarella râpée

LA ROUGE             22
Sauce tomate, pesto de tomates séchées, oignons rouges, poivrons grillés, fromage de chèvre,
mozzarella râpée, olives kalamata, tomates cerises

VIANDE FUMÉE MAISON          23
Sauce tomate, viande fumée maison, mozzarella râpée, cheddar fort, oignons caramélisés,
sauce côtes levées

FORESTIÈRE            24
Pesto de basilic, mozzarella râpée, portobellos et champignons de Paris

BUFALA DE STE-SOPHIE          25
Sauce tomate, mozzarella Di Bufala de Sainte-Sophie, oignons caramélisés, lonzo, roquette
et réduction balsamique

3 VIANDES             25
Sauce tomate, pepperoni, saucisses, viande fumée maison, mozzarella râpée

LA PROSCIUTTO            26
Sauce tomate, mozzarella râpée, roquette, huile d’olive, prosciutto, fromage de chèvre

CALZONE FRUITS DE MER          28
Sauce crème, crevettes nordiques, pétoncles, crabe, mozzarella râpée, oignons verts, servi avec salade verte

PIZZA DU JOUR            ...

NOS PIZZAS CLASSIQUES

MARGARITA            21
Sauce tomate, mozzarella Di Bufala de Sainte-Sophie, tomates, basilic frais

PEPPERONI MAISON           20
Sauce tomate, pepperoni maison, mozzarella râpée  

VÉGÉTARIENNE TRADITIONNELLE         19
Sauce tomate, oignons rouges, poivrons rouges et verts, olives noires, mozzarella râpée

TOUTE GARNIE            22
Sauce tomate, pepperoni, champignons, mozzarella râpée, poivrons verts et rouges

DUO PIZZA
Nos pizzas classiques sont offertes en duo.

1/2 pizza + frites maison ou salade césar ou poutine +6

NOS PIZZAS SIGNATURES




