
TARTINADE DU MOMENT
SERVIE AVEC PAIN À L’AIL GRILLÉSERVIE AVEC PAIN À L’AIL GRILLÉ

SPREAD OF THE MOMENT, served with garlic bread

TAPAS
15$ CHACUN OU 3 POUR 39$

POGOS À LA SAUCISSE CHIPOLATA (4)
PÂTE À POGO À LA RIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE, SERVIS AVEC SAUCE MOUTARDE AU MIELPÂTE À POGO À LA RIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE, SERVIS AVEC SAUCE MOUTARDE AU MIEL

CHIPOLATA SAUSAGE CORN DOG, batter made with Shawbridge 
Rivière du Nord, served with honey mustard sauce

PILONS DE CANARD CONFITS ET GRILLÉS (3)
AVEC ÉPICES CAJUN ET SAUCE BBQ À LA ROUSSE FUTÉE DE SHAWBRIDGEAVEC ÉPICES CAJUN ET SAUCE BBQ À LA ROUSSE FUTÉE DE SHAWBRIDGE

GRILLED CONFIT DUCK DRUMSTICKS (3), cajun spices and Shawbridge Rousse Futée BBQ sauce

RILLETTE AUX DEUX SAUMONS
SAUMON FRAIS ET FUMÉ, ANETH, CIBOULETTE, CITRON, SERVIE AVEC CROÛTONS À L’AILSAUMON FRAIS ET FUMÉ, ANETH, CIBOULETTE, CITRON, SERVIE AVEC CROÛTONS À L’AIL

TWO SALMONS RILLETTE, dill, chives and lemon, served with garlic croutons

CREVETTES POP CORN
CREVETTES DE MATANE, ENROBÉES DE PANKO, SERVIES AVEC UNE SAUCE MISOCREVETTES DE MATANE, ENROBÉES DE PANKO, SERVIES AVEC UNE SAUCE MISO

POPCORN SHRIMPS, Matane shrimp, coated in panko, served with miso sauce

BÂTONNETS DE FROMAGE FRITS (4)
BÂTONNETS DE MOZZARELLA ET SAUCE ARRABIATABÂTONNETS DE MOZZARELLA ET SAUCE ARRABIATA

FRIED MOZZARELLA CHEESE STICKS, with arrabiata sauce

DÈS 14H - FROM 2PM

RILLETTE AUX DEUX SAUMONS

Option sans gluten disponible sur demande 
Gluten-free options available on request

Option végétarienne 
Vegetarian Option

*MERCI D’INFORMER VOTRE SERVEUR DE TOUTES ALLERGIES, CAR NOS PLATS PEUVENT
CONTENIR DES TRACES D’ALLERGÈNES

*THANK YOU FOR INFORMING YOUR SERVER OF ANY ALLERGIES, AS OUR DISHES CAN CONTAIN TRACES OF
ALLERGENS



CALMARS FRITS                                                        
SERVIS AVEC SAUCE ARRABIATA ET AÏOLISERVIS AVEC SAUCE ARRABIATA ET AÏOLI
FRIED CALAMARI, arrabiata sauce and aioli

24

DI BUFALA TO SHARE, served with olive focaccia, butternut squash purée, figs, almonds,
and tangy orange syrup

MOZZARELLA DI BUFALA DES LAURENTIDES                 28
SERVIE AVEC FOCCACIA MAISON AUX OLIVES, PURÉE DE COURGE BUTTERNUT,
FIGUES, AMANDES ET SIROP D’ORANGE ACIDULÉ
SERVIE AVEC FOCCACIA MAISON AUX OLIVES, PURÉE DE COURGE BUTTERNUT,
FIGUES, AMANDES ET SIROP D’ORANGE ACIDULÉ

SALADE VERTE                                                         
MESCLUN, TOMATES CERISES, CONCOMBRES, RADIS, JULIENNE DE CAROTTES ET
VINAIGRETTE BALSAMIQUE ÉMULSIONNÉE
MESCLUN, TOMATES CERISES, CONCOMBRES, RADIS, JULIENNE DE CAROTTES ET
VINAIGRETTE BALSAMIQUE ÉMULSIONNÉE
GREEN SALAD, mesclun, cherry tomatoes, cucumbers, carrots, radishes and emulsified
balsamic vinaigrette

ENTRÉE
PIEUVRE GRILLÉE À LA PROVENÇALE                    
POLENTA FRITE, BRUSCHETTA ET PESTOPOLENTA FRITE, BRUSCHETTA ET PESTO
GRILLED PROVENÇAL OCTOPUS, fried polenta, bruschetta and pesto

     26
15

SALADE CÉSAR                                                        
LAITUE ROMAINE CROQUANTE, CHIPS DE GRANA PADANO, BACON, CROÛTONS À
L’AIL ET VINAIGRETTE CÉSAR MAISON
LAITUE ROMAINE CROQUANTE, CHIPS DE GRANA PADANO, BACON, CROÛTONS À
L’AIL ET VINAIGRETTE CÉSAR MAISON
CAESAR SALAD, crispy romaine lettuce, Grana Padano chips, bacon, 
garlic croutons and homemade Caesar dressing

ENTRÉE 18

FRITES MAISON                                                          
SERVIES AVEC MAYONNAISE MAISON, MAYONNAISE ÉPICÉE OU KETCHUPSERVIES AVEC MAYONNAISE MAISON, MAYONNAISE ÉPICÉE OU KETCHUP
HOMEMADE FRENCH FRIES, served with house mayonnaise, spicy
mayonnaise or ketchup

  7

SOUPE DU MOMENT                                                          
SOUP OF THE MOMENT

10

ESCARGOTS À L’AIL                                                  

ESCARGOTS IN GARLIC, broiled swiss and cheddar +$3 / broiled blue
cheese +$5 / broiled goat cheese +$7

14
GRATINÉS AU SUISSE ET CHEDDAR + 3$ / GRATINÉS AU BLEU + 5$ /
GRATINÉS AU CHÈVRE +7$  
GRATINÉS AU SUISSE ET CHEDDAR + 3$ / GRATINÉS AU BLEU + 5$ /
GRATINÉS AU CHÈVRE +7$ ITALIAN BEEF TARTAR, cider emulsion, fresh basil, parmesan and Espelette peppers,

sundried tomatoes and garlic croutons

TARTARE DE BOEUF À L’ITALIENNE                              
FILET MIGNON ET INTÉRIEUR DE RONDE DE BOEUF, ÉMULSION AU CIDRE, BASILIC
FRAIS, PARMESAN, PIMENT D’ESPELETTE, TOMATES SÉCHÉES ET CROÛTONS À L’AIL
FILET MIGNON ET INTÉRIEUR DE RONDE DE BOEUF, ÉMULSION AU CIDRE, BASILIC
FRAIS, PARMESAN, PIMENT D’ESPELETTE, TOMATES SÉCHÉES ET CROÛTONS À L’AIL

ENTRÉE      26

DES PRODUITS FRAIS ET

SOIGNEUSEMENT SÉLECTIONNÉS

POUR DES PLATS MAISON

PLEINS DE SAVEUR !

GRAVLAX AND SMOKED SALMON, Greek yogurt, fennel and lemon vinaigrette

DUO GRAVLAX ET SAUMON FUMÉ MAISON                     27
YOGOURT GREC, FENOUIL ET VINAIGRETTE CITRONNÉEYOGOURT GREC, FENOUIL ET VINAIGRETTE CITRONNÉE

ENTRÉES

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE                                  
RIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE, FOND DE BŒUF, SHIITAKE ET CROÛTONS GRATINÉSRIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE, FOND DE BŒUF, SHIITAKE ET CROÛTONS GRATINÉS
FRENCH ONION SOUP AU GRATIN, Shawbridge Rivière du Nord, beef stock, shiitake
mushrooms and gratinéed croutons

18

TARTIFLETTE ET CHARCUTERIES                                    24
GRATIN DE POMMES DE TERRE, LARDONS, OIGNONS, CRÈME, FROMAGE LA
GALETTE ET CHARCUTERIES SHAWBRIDGE
GRATIN DE POMMES DE TERRE, LARDONS, OIGNONS, CRÈME, FROMAGE LA
GALETTE ET CHARCUTERIES SHAWBRIDGE
TARTIFLETTE WITH CHARCUTERIE (APPETIZER), potato gratin with bacon, onions, cream, 
La Galette cheese and Shawbridge charcuterie

 ENTRÉE

CHIPS DE PAPPARDELLES MAISON                          
PÂTES FRAÎCHES FRITES, GRATINÉES AU CHEDDAR, SALSA ÉPICÉE ET CRÈME
SÛRE À LA LIME
PÂTES FRAÎCHES FRITES, GRATINÉES AU CHEDDAR, SALSA ÉPICÉE ET CRÈME
SÛRE À LA LIME
HOMEMADE PAPPARDELLES CHIPS, fried fresh pasta, broiled with cheddar, spicy
salsa and lime sour cream

17

19MINI-BURGERS DE BOEUF (3)
MINI-BURGERS (3), onions, mushrooms, strong cheddar cheese and spicy mayo
TOMBÉE D’OIGNONS, CHAMPIGNONS, CHEDDAR FORT ET MAYONNAISE ÉPICÉETOMBÉE D’OIGNONS, CHAMPIGNONS, CHEDDAR FORT ET MAYONNAISE ÉPICÉE

SALMON TARTARE, Atlantic salmon, ginger, mirin, soy sauce
and garlic croutons

TARTARE DE SAUMON À L’ASIATIQUE                          
SAUMON D’ÉLEVAGE DE L’ATLANTIQUE, GINGEMBRE, SÉSAME,  
MIRIN, SAUCE SOYA ET CROÛTONS À L’AIL
SAUMON D’ÉLEVAGE DE L’ATLANTIQUE, GINGEMBRE, SÉSAME, 
MIRIN, SAUCE SOYA ET CROÛTONS À L’AIL

 ENTRÉE 24

HOUSE-MADE FOIE GRAS TORCHON, apple compote, savory hazelnut crumble,
Shawbridge Rousse Futée caramel. Served with grilled brioche bread
ACCORDEZ AVEC UN VERRE DE VIN LIQUOREUX DU MOMENT ($) 
PAIR WITH A GLASS OF DESSERT WINE ($)

TORCHON DE FOIE GRAS MAISON                                 40 g
COMPOTÉE DE POMMES, CRUMBLE SALÉ AUX NOISETTES, CARAMEL À LA  
ROUSSE FUTÉE SHAWBRIDGE. SERVI AVEC PAIN BRIOCHÉ GRILLÉ  
COMPOTÉE DE POMMES, CRUMBLE SALÉ AUX NOISETTES, CARAMEL À LA 
ROUSSE FUTÉE SHAWBRIDGE. SERVI AVEC PAIN BRIOCHÉ GRILLÉ 

28

APPETIZER BOARD, terrine and a selection of three Shawbridge charcuterie, 2 Quebec
cheeses, red wine shallots, nuts, olives, mustard of the moment and garlic croutons 

L’ASSIETTE D’APÉRO                                                       
TERRINE ET TRIO DE CHARCUTERIE SHAWBRIDGE, 2 FROMAGES DU QUÉBEC,
ÉCHALOTES CONFITES AU VIN ROUGE, NOIX, OLIVES, MOUTARDE DU MOMENT ET
CROÛTONS À L’AIL

TERRINE ET TRIO DE CHARCUTERIE SHAWBRIDGE, 2 FROMAGES DU QUÉBEC,
ÉCHALOTES CONFITES AU VIN ROUGE, NOIX, OLIVES, MOUTARDE DU MOMENT ET
CROÛTONS À L’AIL

29

L’ASSIETTE D’APÉRO

Option sans gluten disponible sur demande 
Gluten-free options available on request

Option végétarienne 
Vegetarian Option



AJOUTEZ DU CANARD CONFIT
À VOTRE SALADE POUR 9$

AJOUTEZ DU CANARD CONFIT
À VOTRE SALADE POUR 9$

Add duck confit to
your salad for $9
Add duck confit to
your salad for $9

SALADE VERTE                                                           20
MESCLUN, TOMATES CERISES, CONCOMBRES, RADIS, JULIENNE DE CAROTTES ET
VINAIGRETTE BALSAMIQUE ÉMULSIONNÉE
MESCLUN, TOMATES CERISES, CONCOMBRES, RADIS, JULIENNE DE CAROTTES ET
VINAIGRETTE BALSAMIQUE ÉMULSIONNÉE
GREEN SALAD, mesclun, tomatoes, cucumbers, radishes, carrots, emulsified balsamic
vinaigrette

SALADE DE CHÈVRE                                                   25
MESCLUN, FRAISES, OIGNONS ROUGES, CROÛTON DE FROMAGE DE CHÈVRE GRILLÉ,
LARDONS ET VINAIGRETTE MOUTARDE ET MIEL  
MESCLUN, FRAISES, OIGNONS ROUGES, CROÛTON DE FROMAGE DE CHÈVRE GRILLÉ,
LARDONS ET VINAIGRETTE MOUTARDE ET MIEL 
GOAT CHEESE SALAD, mesclun, strawberries, goat cheese crouton, bacon and mustard-
honey dressing

SALADE DE KALE ET HALLOUMI FRIT                       25
BETTERAVES, CANNEBERGES, NOIX CARAMÉLISÉES ET VINAIGRETTE AU SIROP
D’ÉRABLE
BETTERAVES, CANNEBERGES, NOIX CARAMÉLISÉES ET VINAIGRETTE AU SIROP
D’ÉRABLE
KALE AND FRIED HALLOUMI SALAD, beets, cranberries, caramelized nuts and maple
syrup dressing

SALADE WALDORF & TOFU CROUSTILLANT              29
MESCLUN, RAISINS FRAIS, POMMES, PACANES TORRÉFIÉES, CÉLERI ET
VINAIGRETTE ÉMULSIONÉE AU CIDRE, SIROP D’ÉRABLE ET MOUTARDE DE MEAUX
MESCLUN, RAISINS FRAIS, POMMES, PACANES TORRÉFIÉES, CÉLERI ET
VINAIGRETTE ÉMULSIONÉE AU CIDRE, SIROP D’ÉRABLE ET MOUTARDE DE MEAUX
WALDORF SALAD WITH CRISPY TOFU, mesclun, fresh grapes, apples, celery, toasted
pecans and emulsified vinaigrette with cider, maple syrup and Meaux mustard

REMPLACER VOS FRITES OU VOTRE SALADE
SALADE CÉSAR +5 / POUTINE MONTCALM +6

Upgrade your side dish with Caesar salad +5 / Montcalm poutine  +6

SALADE CÉSAR                                                           28
LAITUE ROMAINE CROQUANTE, CROÛTONS À L’AIL, CHIPS DE GRANA PADANO, BACON ET
VINAIGRETTE CÉSAR MAISON. AJOUT POULET + 7$
LAITUE ROMAINE CROQUANTE, CROÛTONS À L’AIL, CHIPS DE GRANA PADANO, BACON ET
VINAIGRETTE CÉSAR MAISON. AJOUT POULET + 7$
CAESAR SALAD, crispy romaine lettuce, garlic croutons, Grana Padano chips, bacon and
homemade caesar dressing. Add chicken +7$

BURGER VÉGÉTARIEN                                                         26
JULIENNE DE LÉGUMES MARINÉS, PAILLOT DE FROMAGE DE CHÈVRE, MAYONNAISE
ÉPICÉE. SERVI AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
JULIENNE DE LÉGUMES MARINÉS, PAILLOT DE FROMAGE DE CHÈVRE, MAYONNAISE
ÉPICÉE. SERVI AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
VEGETARIAN BURGER, marinated julienne vegetables, goat cheese, spicy mayo.
Served with homemade fries or green salad

POKE BOWL, choice of chicken, raw salmon, shrimp or crispy tofu. Basmati rice, red
peppers, red cabbage, cucumbers, carrots, edamames, mangoes and sesame sauce

POKE BOWL                                                                      29
CHOIX DE POULET, SAUMON CRU, CREVETTES OU TOFU CROUSTILLANT.
RIZ BASMATI, POIVRONS ROUGES, CHOU ROUGE, CONCOMBRES, CAROTTES,
EDAMAMES, MANGUES ET SAUCE SÉSAME

CHOIX DE POULET, SAUMON CRU, CREVETTES OU TOFU CROUSTILLANT.
RIZ BASMATI, POIVRONS ROUGES, CHOU ROUGE, CONCOMBRES, CAROTTES,
EDAMAMES, MANGUES ET SAUCE SÉSAME

MOULES DU JOUR OU MARINIÈRE                                   29
SERVIES AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTESERVIES AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
MUSSELS OF THE DAY OR MUSSELS MARINIERE. Served with homemade fries
or green salad

ITALIAN BEEF TARTAR, cider emulsion, fresh basil, parmesan and Espelette peppers,
sundried tomatoes, and garlic croutons. Served with homemade fries or green salad

TARTARE DE BOEUF À L’ITALIENNE                                 39    
FILET MIGNON ET INTÉRIEUR DE RONDE DE BOEUF, ÉMULSION AU CIDRE, BASILIC
FRAIS, PARMESAN, PIMENT D’ESPELETTE, TOMATES SÉCHÉES ET CROÛTONS À
L’AIL. SERVI AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE

FILET MIGNON ET INTÉRIEUR DE RONDE DE BOEUF, ÉMULSION AU CIDRE, BASILIC
FRAIS, PARMESAN, PIMENT D’ESPELETTE, TOMATES SÉCHÉES ET CROÛTONS À
L’AIL. SERVI AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE

SALADES REPAS

PLATS SIGNATURES

AJOUTEZ DU POULET À
VOTRE SALADE POUR 7$
AJOUTEZ DU POULET À

VOTRE SALADE POUR 7$
Add chicken to

your salad for $7
Add chicken to

your salad for $7

TARTIFLETTE ET CHARCUTERIES                                      30
GRATIN DE POMMES DE TERRE, LARDONS, OIGNONS, CRÈME, FROMAGE LA GALETTE
ET CHARCUTERIES SHAWBRIDGE. SERVIES AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
GRATIN DE POMMES DE TERRE, LARDONS, OIGNONS, CRÈME, FROMAGE LA GALETTE
ET CHARCUTERIES SHAWBRIDGE. SERVIES AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
TARTIFLETTE WITH CHARCUTERIE (APPETIZER), potato gratin with bacon,
onions, cream, La Galette cheese and Shawbridge charcuterie. Served with
homemade fries or green salad

FAMOUS POUTINE, house fries, cheese curds, foie gras sauce

LA FAMEUSE POUTINE DU MONTCALM                              22
FRITES MAISON, FROMAGE EN GRAINS, SAUCE MONTÉE AU FOIE GRASFRITES MAISON, FROMAGE EN GRAINS, SAUCE MONTÉE AU FOIE GRAS

AJOUTEZ DU BACON / ADD BACON  +3$     AJOUTEZ DU FOIE GRAS / ADD FOIE GRAS +9$
AJOUTEZ DU POULET / ADD CHICKEN +7$    AJOUTEZ DU CANARD CONFIT / ADD DUCK CONFIT +9$

FISH & CHIPS                                                                      27
3 FILETS D’AIGLEFIN, PÂTE TEMPURA MAISON À LA RIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE
ET SALADE DE CHOUX CRÈMEUSE. SERVIS AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
3 FILETS D’AIGLEFIN, PÂTE TEMPURA MAISON À LA RIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE
ET SALADE DE CHOUX CRÈMEUSE. SERVIS AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
FISH & CHIPS, 3 haddock fillets, Shawbridge Rivière du Nord tempura batter and
creamy coleslaw. Served with homemade fries or green salad

BURGER DU MONTCALM                                                    28
INTÉRIEUR DE RONDE DE BOEUF ANGUS HACHÉ MAISON, ÉCHALOTES CONFITES AU
VIN ROUGE, BACON, BRIE, MAYONNAISE ÉPICÉE. SERVI AVEC FRITES MAISON OU
SALADE VERTE

INTÉRIEUR DE RONDE DE BOEUF ANGUS HACHÉ MAISON, ÉCHALOTES CONFITES AU
VIN ROUGE, BACON, BRIE, MAYONNAISE ÉPICÉE. SERVI AVEC FRITES MAISON OU
SALADE VERTE
SAINT-SAU’S BURGER, ground Angus beef, red wine shallots, bacon, brie, spicy
mayonnaise. Served with homemade fries or green salad

TARTARE DE SAUMON À L’ASIATIQUE                             37          

SALMON TARTARE, Atlantic salmon, ginger, mirin, soy sauce and garlic croutons. Served
with homemade fries or green salad

SAUMON D’ÉLEVAGE DE L’ATLANTIQUE, GINGEMBRE, SÉSAME, MIRIN, SAUCE SOYA
ET CROÛTONS À L’AIL. SERVI AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
SAUMON D’ÉLEVAGE DE L’ATLANTIQUE, GINGEMBRE, SÉSAME, MIRIN, SAUCE SOYA
ET CROÛTONS À L’AIL. SERVI AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE



NOS PÂTES SONT FAITES MAISON ET
AVEC BEAUCOUP D’AMOUR

LINGUINI DU MONTCALM                                       29
RATATOUILLE, CÂPRES, PESTO, FETA, TOMATES CONFITES, ROQUETTE
ET CHIPS DE GRANA PADANO
RATATOUILLE, CÂPRES, PESTO, FETA, TOMATES CONFITES, ROQUETTE
ET CHIPS DE GRANA PADANO
MONTCALM’S LINGUINE, ratatouille, capers, pesto, feta, arugula, confit
tomato and Grana Padano chips

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS                               36
SAUVAGES ET NOIX DE GRENOBLE TORRÉFIÉES
SHIITAKES, PORTOBELLOS, CHAMPIGNONS DE PARIS, HUILE DE TRUFFES,
ROQUETTE ET CHIPS DE GRANA PADANO
SHIITAKES, PORTOBELLOS, CHAMPIGNONS DE PARIS, HUILE DE TRUFFES,
ROQUETTE ET CHIPS DE GRANA PADANO
WILD MUSHROOMS RISOTTO WITH ROASTED WALNUTS, shiitakes,
portobellos, Paris mushrooms, truffle oil, arugula and Grana Padano chips

RISOTTO AU HOMARD ET BACON                          45
HOMARD FRAIS, HUILE D’OLIVE, FROMAGE GRANA PADANO ET LARDONSHOMARD FRAIS, HUILE D’OLIVE, FROMAGE GRANA PADANO ET LARDONS
LOBSTER AND BACON RISOTTO, olive oil, Grana Padano cheese

MORUE CHARBONNIÈRE POÊLÉE                                  38
ORGE PERLÉ AU PARMESAN, BEURRE À LA LIME ET AU POIVRE DE CUBÈBE ET
POIVRONS ROUGES GRILLÉS
ORGE PERLÉ AU PARMESAN, BEURRE À LA LIME ET AU POIVRE DE CUBÈBE ET
POIVRONS ROUGES GRILLÉS
PAN-SEARED BLACK COD, parmesan pearl barley, lime and cubeb pepper butter
and grilled red peppers

RISOTTOS

PÂTESVIANDES
SAUCISSES SHAWBRIDGE DU MOMENT                         35
(2) GRILLÉES, SALADE DE CHOU ROUGE ET MOUTARDE AU MIEL. SERVIES AVEC
FRITES OU PURÉE DE POMMES DE TERRE À L’AIL CONFIT ET GRANA PADANO
(2) GRILLÉES, SALADE DE CHOU ROUGE ET MOUTARDE AU MIEL. SERVIES AVEC
FRITES OU PURÉE DE POMMES DE TERRE À L’AIL CONFIT ET GRANA PADANO
SHAWBRIDGE’S SAUSAGE OF THE MOMENT (2), grilled, red cabbage salad and honey
mustard. Served with homemade fries or mashed potatoes with confit garlic and Grana
Padano

ENTRECÔTE PRIME                                                        48
12 OZ, CUIT SUR LE GRILL, LÉGUMES DU MOMENT ET SAUCE AU POIVRE. SERVI
AVEC FRITES OU PURÉE DE POMMES DE TERRE À L’AIL CONFIT
12 OZ, CUIT SUR LE GRILL, LÉGUMES DU MOMENT ET SAUCE AU POIVRE. SERVI
AVEC FRITES OU PURÉE DE POMMES DE TERRE À L’AIL CONFIT
GRILLED PRIME BEEF RIB STEAK (12 oz), seasonal vegetables and pepper sauce.
Served with choice of homemade fries or mashed potatoes with confit garlic and
Grana Padano

FILET MIGNON AAA                                                        58
7 OZ, POÊLÉ, RONDELLE DE BEURRE À LA RIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE ET
LÉGUMES DU MOMENT. SERVI AVEC FRITES OU PURÉE DE POMMES DE TERRE À
L’AIL CONFIT ET GRANA PADANO

7 OZ, POÊLÉ, RONDELLE DE BEURRE À LA RIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE ET
LÉGUMES DU MOMENT. SERVI AVEC FRITES OU PURÉE DE POMMES DE TERRE À
L’AIL CONFIT ET GRANA PADANO
7 OZ FILET MIGNON, slice of Shawbridge Rivière du Nord butter and seasonal
vegetables. Served with homemade fries or mashed potatoes with confit garlic and
Grana Padano

POISSONS
PAVÉ DE SAUMON POÊLÉ                                             36
SAUCE CITRONNÉE, DUO DE RIZ SAUVAGE ET RIZ BASMATI ET CHOUX DE BRUXELLESSAUCE CITRONNÉE, DUO DE RIZ SAUVAGE ET RIZ BASMATI ET CHOUX DE BRUXELLES
PAN-SEARED SALMON FILLET, lemon sauce, wild and basmati rice duo and Brussels
sprouts

LINGUINI À LA BOLOGNAISE                                  27
SAUCE MAISON À LA VIANDE ET CHIPS DE GRANA PADANO. GRATINÉ +4$SAUCE MAISON À LA VIANDE ET CHIPS DE GRANA PADANO. GRATINÉ +4$
BOLOGNESE LINGUINE, homemade meat sauce, Grana Padano chips. Broiled
with cheese +$4

LINGUINI AUX FRUITS DE MER                              46
PÉTONCLES, HOMARD, MOULES, CREVETTES, POIREAUX, SAUCE CRÉMEUSE AU
PASTIS ET POIVRE ROSE
PÉTONCLES, HOMARD, MOULES, CREVETTES, POIREAUX, SAUCE CRÉMEUSE AU
PASTIS ET POIVRE ROSE
SEAFOOD LINGUINE, scallops, lobster, mussels, shrimps, leeks, creamy sauce
and pink peppercorn

PAPPARDELLES À LA CARBONARA                       36
CRÈME, PARMESAN, LARDONS, CHAMPIGNONS, GARNITURE DE ROQUETTE
ET JAUNE D’ŒUF
CRÈME, PARMESAN, LARDONS, CHAMPIGNONS, GARNITURE DE ROQUETTE
ET JAUNE D’ŒUF
CARBONARA PAPPARDELLE, cream, parmesan, bacon, mushrooms, arugula
garnish and egg yolk

JARRET D'AGNEAU BRAISÉ À LA 
SÉRAPHIN DE SHAWBRIDGE               
PURÉE DE PANAIS AU MÉLILOT, HARICOTS VERTS ET JUS DE CUISSON AU MIEL
ÉPICÉ
PURÉE DE PANAIS AU MÉLILOT, HARICOTS VERTS ET JUS DE CUISSON AU MIEL
ÉPICÉ
BRAISED LAMB SHANK WITH SHAWBRIDGE’S SÉRAPHIN, sweet clover parsnip purée,
green beans and braising jus with spiced honey

47

Option sans gluten disponible sur demande 
Gluten-free options available on request

Option végétarienne 
Vegetarian Option

LINGUINI AUX FRUITS DE MER



RS À PARTIR DE 17H    TOUS LES JOURS À PARTIR DE 17H     TOUS LES JOUR

Fondue Montagnarde
AUX 3 FROMAGES D’ICI

TOUTES NOS FONDUES SONT SERVIES AVEC
CROÛTONS ET SALADE VERTE À VOLONTÉ

Traditionnelle
POUR 2 PERSONNES (360G).................................59

Morilles de Feu
POUR 1 PERSONNES (180G).................................43
Cueillies par des gens d’ici dans les territoires du Nord-Ouest

Plateau de charcuteries
POUR 1 PERSONNE .................................................15
POUR 2 PERSONNES ..............................................19

Saucissons et viandes tranchées du moment

Extras
LÉGUMES VAPEURS ................................................7
CHOUX DE BRUXELLES ..........................................9
TRANCHES DE FILET MIGNON .............................32

TOUS LES DIMANCHES À PARTIR DE 17H,

LES FONDUES TRADITIONNELLES POUR 2

PERSONNES SONT À       49$ LOUIS D’OR, ALFRED LE FERMIER, CHEMIN HATLEY

POUR 1 PERSONNES (180G).................................38

POUR 2 PERSONNES (360G).................................69



20$20$20$
MENU AT $20 ON TUESDAY AND WEDNESDAY

MARDI
MERCREDI

&

À

Cette promotion ne s’applique pas durant le congé des fêtes, durant les
semaines de relâche et entre la fête nationale et la fête du travail. / this
promotion does not applied during Holidays weeks and between the
Saint-Jean Baptiste and labor day weekend 

CONSOMMATION SUR PLACE UNIQUEMENT / DINE-IN ONLYCONSOMMATION SUR PLACE UNIQUEMENT / DINE-IN ONLY

BURGER DU MONTCALM                                             
INTÉRIEUR DE RONDE DE BOEUF ANGUS HACHÉ MAISON, ÉCHALOTES CONFITES,
BACON, BRIE, MAYONNAISE ÉPICÉE. SERVI AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
INTÉRIEUR DE RONDE DE BOEUF ANGUS HACHÉ MAISON, ÉCHALOTES CONFITES,
BACON, BRIE, MAYONNAISE ÉPICÉE. SERVI AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
MONTCALM’S BURGER, ground Angus beef, shallots, bacon, brie, spicy mayo. Served with
homemade fries or green salad

FISH & CHIPS                                                              
3 FILETS D’AIGLEFIN, PÂTE TEMPURA MAISON À LA RIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE
ET SALADE DE CHOU. SERVIS AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
3 FILETS D’AIGLEFIN, PÂTE TEMPURA MAISON À LA RIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE
ET SALADE DE CHOU. SERVIS AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
FISH & CHIPS, 3 haddock fillets, Shawbridge Rivière du Nord tempura batter and
coleslaw. Served with homemade fries or green salad

PROMOTION  PROMOTION  PROMOTION  PROMOTION  PROMOTION

SALADE CÉSAR                                                           
LAITUE ROMAINE CROQUANTE, CROÛTONS À L’AIL, CHIPS DE GRANA PADANO, BACON,
VINAIGRETTE CÉSAR MAISON. AJOUT POULET + 7$
LAITUE ROMAINE CROQUANTE, CROÛTONS À L’AIL, CHIPS DE GRANA PADANO, BACON,
VINAIGRETTE CÉSAR MAISON. AJOUT POULET + 7$
CAESAR SALAD, crispy romaine lettuce, garlic croutons, Grana Padano chips, bacon,
homemade caesar dressing. Add chicken +7$

BURGER DU MONTCALM

SAUCISSES SHAWBRIDGE DU MOMENT                         
(2) GRILLÉES, SALADE DE CHOU ROUGE ET MOUTARDE AU MIEL. SERVIES AVEC
FRITES OU SALADE VERTE
(2) GRILLÉES, SALADE DE CHOU ROUGE ET MOUTARDE AU MIEL. SERVIES AVEC
FRITES OU SALADE VERTE
SHAWBRIDGE’S SAUSAGE OF THE MOMENT (2), grilled, red cabbage salad and honey
mustard. Served with homemade fries or green salad

LINGUINI À LA BOLOGNAISE                                  
SAUCE MAISON À LA VIANDE ET CHIPS DE GRANA PADANO. GRATINÉ +4$SAUCE MAISON À LA VIANDE ET CHIPS DE GRANA PADANO. GRATINÉ +4$
BOLOGNESE LINGUINE, homemade meat sauce, Grana Padano chips. Broiled with
cheese +$4



MENU
DES P'TITS gourmands

CHOIX DE JUS OU BOISSON GAZEUSE 

MINI-BURGERS (2), fromage fondu et frites maison
MINI-BURGERS (2), melted cheese, served with homemade fries 

GELATO MAISON DU MOMENT ET
BROWNIES
GELATO OF THE MOMENT AND BROWNIES

12 ANS ET MOINS / 12 AND UNDER

FISH & CHIPS ENFANT, sauce tartare, frites maison 
FISH&CHIPS, served with homemade fries and tartar sauce 

LINGUINI MAISON, sauce tomate ou à la viande
HOMEMADE PASTA, linguine, tomato sauce or meat sauce

CHOICE OF JUICE OR SODA 
CHANGE TES FRITES POUR 

UNE MINI POUTINE +4$ 

Change your fries for

 a poutine +$4

DOIGTS DE POULET, servis avec frites maison
CHICKEN TENDERS, served with homemade fries

15.99


	TAPAS
	DÈS 14H - FROM 2PM
	15$ CHACUN OU 3 POUR 39$
	POGOS À LA SAUCISSE CHIPOLATA (4)
	PÂTE À POGO À LA RIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE, SERVIS AVEC SAUCE MOUTARDE AU MIEL

	PILONS DE CANARD CONFITS ET GRILLÉS (3)
	AVEC ÉPICES CAJUN ET SAUCE BBQ À LA ROUSSE FUTÉE DE SHAWBRIDGE

	RILLETTE AUX DEUX SAUMONS
	SAUMON FRAIS ET FUMÉ, ANETH, CIBOULETTE, CITRON, SERVIE AVEC CROÛTONS À L’AIL
	TWO SALMONS RILLETTE, dill, chives and lemon, served with garlic croutons


	TARTINADE DU MOMENT
	SERVIE AVEC PAIN À L’AIL GRILLÉ

	CREVETTES POP CORN
	CREVETTES DE MATANE, ENROBÉES DE PANKO, SERVIES AVEC UNE SAUCE MISO
	POPCORN SHRIMPS, Matane shrimp, coated in panko, served with miso sauce


	BÂTONNETS DE FROMAGE FRITS (4)
	BÂTONNETS DE MOZZARELLA ET SAUCE ARRABIATA
	FRIED MOZZARELLA CHEESE STICKS, with arrabiata sauce





	PLATS SIGNATURES
	LA FAMEUSE POUTINE DU MONTCALM                              22
	FRITES MAISON, FROMAGE EN GRAINS, SAUCE MONTÉE AU FOIE GRAS
	FAMOUS POUTINE, house fries, cheese curds, foie gras sauce
	AJOUTEZ DU BACON / ADD BACON  +3$     AJOUTEZ DU FOIE GRAS / ADD FOIE GRAS +9$
	AJOUTEZ DU POULET / ADD CHICKEN +7$    AJOUTEZ DU CANARD CONFIT / ADD DUCK CONFIT +9$



	BURGER VÉGÉTARIEN                                                         26
	JULIENNE DE LÉGUMES MARINÉS, PAILLOT DE FROMAGE DE CHÈVRE, MAYONNAISE ÉPICÉE. SERVI AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
	VEGETARIAN BURGER, marinated julienne vegetables, goat cheese, spicy mayo. Served with homemade fries or green salad


	POKE BOWL                                                                      29
	CHOIX DE POULET, SAUMON CRU, CREVETTES OU TOFU CROUSTILLANT.
	RIZ BASMATI, POIVRONS ROUGES, CHOU ROUGE, CONCOMBRES, CAROTTES, EDAMAMES, MANGUES ET SAUCE SÉSAME
	POKE BOWL, choice of chicken, raw salmon, shrimp or crispy tofu. Basmati rice, red peppers, red cabbage, cucumbers, carrots, edamames, mangoes and sesame sauce


	MOULES DU JOUR OU MARINIÈRE                                   29
	SERVIES AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
	MUSSELS OF THE DAY OR MUSSELS MARINIERE. Served with homemade fries or green salad


	FISH & CHIPS                                                                      27
	3 FILETS D’AIGLEFIN, PÂTE TEMPURA MAISON À LA RIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE ET SALADE DE CHOUX CRÈMEUSE. SERVIS AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
	FISH & CHIPS, 3 haddock fillets, Shawbridge Rivière du Nord tempura batter and creamy coleslaw. Served with homemade fries or green salad


	BURGER DU MONTCALM                                                    28
	INTÉRIEUR DE RONDE DE BOEUF ANGUS HACHÉ MAISON, ÉCHALOTES CONFITES AU VIN ROUGE, BACON, BRIE, MAYONNAISE ÉPICÉE. SERVI AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
	SAINT-SAU’S BURGER, ground Angus beef, red wine shallots, bacon, brie, spicy mayonnaise. Served with homemade fries or green salad


	TARTARE DE SAUMON À L’ASIATIQUE                             37
	SAUMON D’ÉLEVAGE DE L’ATLANTIQUE, GINGEMBRE, SÉSAME, MIRIN, SAUCE SOYA ET CROÛTONS À L’AIL. SERVI AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
	SALMON TARTARE, Atlantic salmon, ginger, mirin, soy sauce and garlic croutons. Served with homemade fries or green salad


	TARTARE DE BOEUF À L’ITALIENNE                                 39
	FILET MIGNON ET INTÉRIEUR DE RONDE DE BOEUF, ÉMULSION AU CIDRE, BASILIC FRAIS, PARMESAN, PIMENT D’ESPELETTE, TOMATES SÉCHÉES ET CROÛTONS À L’AIL. SERVI AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
	ITALIAN BEEF TARTAR, cider emulsion, fresh basil, parmesan and Espelette peppers, sundried tomatoes, and garlic croutons. Served with homemade fries or green salad


	TARTIFLETTE ET CHARCUTERIES                                      30
	GRATIN DE POMMES DE TERRE, LARDONS, OIGNONS, CRÈME, FROMAGE LA GALETTE ET CHARCUTERIES SHAWBRIDGE. SERVIES AVEC FRITES MAISON OU SALADE VERTE
	TARTIFLETTE WITH CHARCUTERIE (APPETIZER), potato gratin with bacon, onions, cream, La Galette cheese and Shawbridge charcuterie. Served with homemade fries or green salad
	REMPLACER VOS FRITES OU VOTRE SALADE
	SALADE CÉSAR +5 / POUTINE MONTCALM +6




	SALADES REPAS
	SALADE VERTE                                                           20
	MESCLUN, TOMATES CERISES, CONCOMBRES, RADIS, JULIENNE DE CAROTTES ET VINAIGRETTE BALSAMIQUE ÉMULSIONNÉE
	GREEN SALAD, mesclun, tomatoes, cucumbers, radishes, carrots, emulsified balsamic vinaigrette


	SALADE DE CHÈVRE                                                   25
	MESCLUN, FRAISES, OIGNONS ROUGES, CROÛTON DE FROMAGE DE CHÈVRE GRILLÉ, LARDONS ET VINAIGRETTE MOUTARDE ET MIEL
	GOAT CHEESE SALAD, mesclun, strawberries, goat cheese crouton, bacon and mustard-honey dressing


	SALADE DE KALE ET HALLOUMI FRIT                       25
	BETTERAVES, CANNEBERGES, NOIX CARAMÉLISÉES ET VINAIGRETTE AU SIROP D’ÉRABLE
	KALE AND FRIED HALLOUMI SALAD, beets, cranberries, caramelized nuts and maple syrup dressing


	SALADE CÉSAR                                                           28
	LAITUE ROMAINE CROQUANTE, CROÛTONS À L’AIL, CHIPS DE GRANA PADANO, BACON ET VINAIGRETTE CÉSAR MAISON. AJOUT POULET + 7$
	CAESAR SALAD, crispy romaine lettuce, garlic croutons, Grana Padano chips, bacon and homemade caesar dressing. Add chicken +7$


	SALADE WALDORF & TOFU CROUSTILLANT              29
	MESCLUN, RAISINS FRAIS, POMMES, PACANES TORRÉFIÉES, CÉLERI ET VINAIGRETTE ÉMULSIONÉE AU CIDRE, SIROP D’ÉRABLE ET MOUTARDE DE MEAUX
	WALDORF SALAD WITH CRISPY TOFU, mesclun, fresh grapes, apples, celery, toasted pecans and emulsified vinaigrette with cider, maple syrup and Meaux mustard
	AJOUTEZ DU POULET À VOTRE SALADE POUR 7$
	Add chicken to your salad for $7

	AJOUTEZ DU CANARD CONFIT À VOTRE SALADE POUR 9$
	Add duck confit to your salad for $9





	VIANDES
	PÂTES
	SAUCISSES SHAWBRIDGE DU MOMENT                         35
	(2) GRILLÉES, SALADE DE CHOU ROUGE ET MOUTARDE AU MIEL. SERVIES AVEC FRITES OU PURÉE DE POMMES DE TERRE À L’AIL CONFIT ET GRANA PADANO

	JARRET D'AGNEAU BRAISÉ À LA
	SÉRAPHIN DE SHAWBRIDGE
	PURÉE DE PANAIS AU MÉLILOT, HARICOTS VERTS ET JUS DE CUISSON AU MIEL ÉPICÉ

	ENTRECÔTE PRIME                                                        48
	12 OZ, CUIT SUR LE GRILL, LÉGUMES DU MOMENT ET SAUCE AU POIVRE. SERVI AVEC FRITES OU PURÉE DE POMMES DE TERRE À L’AIL CONFIT

	FILET MIGNON AAA                                                        58
	7 OZ, POÊLÉ, RONDELLE DE BEURRE À LA RIVIÈRE DU NORD SHAWBRIDGE ET LÉGUMES DU MOMENT. SERVI AVEC FRITES OU PURÉE DE POMMES DE TERRE À L’AIL CONFIT ET GRANA PADANO


	POISSONS
	PAVÉ DE SAUMON POÊLÉ                                             36
	SAUCE CITRONNÉE, DUO DE RIZ SAUVAGE ET RIZ BASMATI ET CHOUX DE BRUXELLES

	LINGUINI À LA BOLOGNAISE                                  27
	SAUCE MAISON À LA VIANDE ET CHIPS DE GRANA PADANO. GRATINÉ +4$

	LINGUINI DU MONTCALM                                       29
	RATATOUILLE, CÂPRES, PESTO, FETA, TOMATES CONFITES, ROQUETTE ET CHIPS DE GRANA PADANO

	PAPPARDELLES À LA CARBONARA                       36
	CRÈME, PARMESAN, LARDONS, CHAMPIGNONS, GARNITURE DE ROQUETTE ET JAUNE D’ŒUF
	CARBONARA PAPPARDELLE, cream, parmesan, bacon, mushrooms, arugula garnish and egg yolk

	LINGUINI AUX FRUITS DE MER                              46
	PÉTONCLES, HOMARD, MOULES, CREVETTES, POIREAUX, SAUCE CRÉMEUSE AU PASTIS ET POIVRE ROSE
	NOS PÂTES SONT FAITES MAISON ET AVEC BEAUCOUP D’AMOUR


	RISOTTOS
	RISOTTO AUX CHAMPIGNONS                               36
	SAUVAGES ET NOIX DE GRENOBLE TORRÉFIÉES
	MORUE CHARBONNIÈRE POÊLÉE                                  38
	ORGE PERLÉ AU PARMESAN, BEURRE À LA LIME ET AU POIVRE DE CUBÈBE ET POIVRONS ROUGES GRILLÉS
	SHIITAKES, PORTOBELLOS, CHAMPIGNONS DE PARIS, HUILE DE TRUFFES, ROQUETTE ET CHIPS DE GRANA PADANO
	PAN-SEARED BLACK COD, parmesan pearl barley, lime and cubeb pepper butter and grilled red peppers

	RISOTTO AU HOMARD ET BACON                          45
	HOMARD FRAIS, HUILE D’OLIVE, FROMAGE GRANA PADANO ET LARDONS
	LINGUINI AUX FRUITS DE MER
	LOUIS D’OR, ALFRED LE FERMIER, CHEMIN HATLEY


	Fondue Montagnarde
	AUX 3 FROMAGES D’ICI
	TOUTES NOS FONDUES SONT SERVIES AVEC CROÛTONS ET SALADE VERTE À VOLONTÉ
	Traditionnelle
	POUR 1 PERSONNES (180G).................................38
	POUR 2 PERSONNES (360G).................................59

	Morilles de Feu
	POUR 1 PERSONNES (180G).................................43
	POUR 2 PERSONNES (360G).................................69

	Plateau de charcuteries
	POUR 1 PERSONNE .................................................15
	POUR 2 PERSONNES ..............................................19

	Extras
	LÉGUMES VAPEURS ................................................7
	CHOUX DE BRUXELLES ..........................................9
	TRANCHES DE FILET MIGNON .............................32
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