
NOS TAPAS

RONDELLES D’OIGNONS 
À la bière et servies avec mayonnaise chipotle

MINI BURGERS (2)
Pain brioché, fromage cheddar, oignons

caramélisés, mayonnaise épicée 

POGOS MAISON (3)
Saucisses à la viande fumée Shawbridge,

servis avec moutarde à la IPA 117

15$ CHACUN OU 3 POUR 39$
TOUS LES JOURS DÈS 14H

MINI FLAUTAS AU POULET (2)
Poulet, bacon, fromage cheddar, sauce BBQ à
la bière Rousse Futée, servis avec trempette

crémeuse aux concombres et à l’ail

LA GALETTE FONDANTE 
Fromage La Galette des Fromagiers de la Table

Ronde, pâte philo croustillante, chutney à la
mangue et à la bière Flower Passion 

 * NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES TRACES D'ALLERGÈNES. VEUILLEZ INFORMER VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIE.

Option sans-gluten 



SALADE GOURMANDE AU MAGRET DE CANARD FUMÉ MAISON      36       
Magret de canard fumé à froid , cuit rosé et servi sur un lit de mesclun et caponata de
couscous israélien, salsa à la mangue et à la bière Flower Passion

SALADE DE BETTERAVES ET D’ÉPINARDS                                      24 
Trio de betteraves, bébés épinards, pommes caramélisées, fromage de chèvre, oignons
rouges et noix de Grenoble torréfiées, vinaigrette au miel, grenade et gingembre 

NOS ENTRÉES

BOL DE NOIX 
Assaisonnement BBQ

CHIPS MAISON 
Assaisonnés, servis avec
sauce ranch au chipotle

SALADE VERTE
Verdure, légumes du moment, vinaigrette maison au miel, thym et moutarde de Dijon

AILES DE POULET
Buffalo, servies avec sauce
au bleu

FRITES MAISON
Mayonnaise maison

BOL D’OLIVES
Ail, citron et fines herbes

GASPACHO DU MOMENT

SAUCISSE DU MOMENT 
Moutarde maison à la IPA 117

7

8
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ENTRÉE

LA BUFALA DE STE-SOPHIE
Mozzarella di Bufala de la Fromagerie
Fuoco, salade de tomates et légumes
croquants, pesto de basilic et de tomates
sechées, servie avec pain pizza maison

GRAVLAX DE SAUMON
Mariné au gin Jardin Verde, salade de
fenouil, émulsion aux agrumes, aïoli à la
betterave

POUTINE TRADITIONNELLE 
Frites maison, fromage en grains et sauce
BBQ poulet +7, bacon +5

POUTINE À LA 117
Viande fumée faite par nos charcutiers
passionnés, frites maison, fromage en
grains, oignons verts et sauce au fromage
et à la IPA 117

TARTARE DE SAUMON
3 oz, émulsion à l’aneth et au zeste de
citron, échalotes françaises, ciboulette,
tobiko, servi avec chips de pita

ENTRÉE

TARTARE DE BOEUF
3 oz, intérieur de ronde de boeuf de qualité
supérieure, émulsion à la moutarde de
Dijon, cornichons, câpres, échalotes
françaises, persil, servi avec chips de pita

ENTRÉE

27

26

16
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PLANCHE APÉRO             2P:28/4P:45
Charcuteries et terrine maison du moment,
deux fromages québécois, olives marinées,
noix et pain pizza maison

NOS SALADES

SALADE CÉSAR                                                                              25
Laitue romaine, bacon, parmesan, croûtons et vinaigrette César maison

PLAT

NOS CHARCUTERIES ARTISANALES SHAWBRIDGE SONT VIEILLIES ET
SÉCHÉES ICI À L’USINE DU BON VIVANT ET SANS NITRITE AJOUTÉ

MOULES 19

SALADE DE HALLOUMI FRIT                                                             28     
Roquette, fromage halloumi frit, melon d’eau, fraises, tomates cerises, concombres, menthe,
huile d’olive, vinaigrette aux framboises et fines herbes

1/2 LBS
1 LBS

 * NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES TRACES D'ALLERGÈNES. VEUILLEZ INFORMER VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIE.

Option sans-gluten 
poulet +7, crevettes +9

AJOUTEZ À VOTRE SALADE

Marinière ou lime-gingembre 



NOS PLATS

BURGER SHAWBRIDGE
Pain brioché, intérieur de ronde de bœuf Angus,
roquette, oignons rouges, fromage Fou du Roy des
Fromagiers de la Table Ronde et sauce aux
champignons portobellos, servi avec frites maison
ou salade verte

29

BURGER DE BOEUF
Pain brioché, intérieur de ronde de bœuf Angus,
Cheddar vieilli, bacon, laitue, tomates, oignons
rouges, cornichons, moutarde à la bière IPA 117,
mayonnaise maison, servi avec frites maison ou
salade verte

28

BURGER VÉGÉTARIEN
Pain brioché, galette de pois chiches, mayonnaise
aux poivrons rouges rôtis, épinards, ail, oignons,
laitue, servi avec frites maison ou salade verte

26

SMOKED MEAT SHAWBRIDGE
Pain de seigle, viande fumée maison, moutarde à
la bière IPA 117, servi avec salade de chou,
cornichons et frites maison ou salade verte
cheddar fort +4

26

BAVETTE DE BOEUF BARATTÉE
Bœuf 1855, 7 oz, marinade vin rouge et échalotes,
légumes du moment, servie avec frites maison ou
salade verte

45

CONTRE-FILET DE BOEUF  
Bœuf Angus Prime 12 oz, sauce aux trois poivres et
au brandy, légumes du moment, servi avec frites
maison ou salade verte

47

POULET FRIT
Servi avec sauce BBQ, salade de chou, frites
maison ou salade verte
WRAP CÉSAR 
Sauce César maison, poitrine de poulet croustillante,
laitue romaine, bacon, parmesan et frites maison ou
salade verte

23

22

CÔTES LEVÉES
Cuites lentement à la vapeur, marinade sèche aux
10 épices, sauce à côtes levées à la Rousse Futée,
servies avec salade de chou et frites maison ou
salade verte

DEMI-PORTION          COMPLÈTE 4029

COMBO
POULET FRIT + DEMI-CÔTES LEVÉES 
Poulet frit et demi-côtes levées, servi avec sauce
BBQ, salade de chou et frites maison ou salade verte

38

FISH & CHIPS
À LA BLANCHE AU JASMIN 
Servi avec salade de chou, sauce tartare et frites
maison ou salade verte

27

SAUMON NOIRCI EN CROÛTE D’ÉPICES
Filet de saumon aux épices créoles et salsa à
l’ananas, servi avec riz 7 grains aux épices

35

PLATTARTARE DE SAUMON
5 oz, émulsion à l’aneth et au zeste de citron,
échalotes françaises, ciboulette, tobiko, servi avec
chips de pita et frites maison ou salade verte

37

PLATTARTARE DE BOEUF
5 oz, intérieur de ronde de boeuf de qualité
supérieure , émulsion à la moutarde de Dijon, câpres,
cornichons, échalotes françaises, persil, servi avec
chips de pita et frites maison ou salade verte

38

SAUCISSES DU MOMENT (2)
Servies avec moutarde à la IPA 117, purée de
pommes de terre et choucroute

29

PÂTES PRIMAVERA 
Spaghetti à la primavera, crème légère au
parmesan, courgettes, tomates cerises, ail,
oignons rouges et haricots verts
poulet +7, crevettes +9

22

28

JOUE DE PORC BRAISÉE
Servie avec une sauce crème à l'ail noir et à la bière
Curé-Labelle, pommes de terre à la pancetta, oignons
caramélisés gratinés au fromage Oka, garnie de
roquette

36

...

MAC & CHEESE AUX CREVETTES 
Sauce crémeuse au fromage cheddar fort et Oka

30 MOULES 

Servies avec frites maison ou salade verte
MARINIÈRE OU LIME-GINGEMBRE 

 * NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES TRACES D'ALLERGÈNES. VEUILLEZ INFORMER VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIE.

Option sans-gluten 



NOS PIZZAS CLASSIQUES
VÉGÉTARIENNE TRADITIONNELLE
Sauce tomate, oignons rouges, poivrons rouges et verts, champignons, olives noires, mozzarella râpée

20

PEPPERONI MAISON
Sauce tomate, pepperoni maison, mozzarella râpée

21

MARGHERITA
Sauce tomate, mozzarella Di Bufala de Sainte-Sophie, tomates, basilic frais

22

TOUTE GARNIE
Sauce tomate, pepperoni, champignons, mozzarella râpée, poivrons verts et rouges

23

Nos pizzas classiques sont offertes en duo. 
1/2 pizza + frites maison ou salade césar ou poutine +6

NOS PIZZAS SIGNATURES
SAUCISSES
Sauce arrabiata, saucisses italiennes fortes maison, champignons, olives kalamata, mozzarella râpée

LA ROUGE
Sauce tomate, pesto de tomates séchées, oignons rouges, poivrons grillés, fromage de chèvre, mozzarella
râpée, olives kalamata, tomates cerises

VIANDE FUMÉE MAISON
Sauce tomate, viande fumée maison, mozzarella râpée, cheddar fort, oignons caramélisés, sauce côtes levées

FORESTIÈRE
Pesto de basilic, mozzarella râpée, champignons portobellos et champignons de Paris

3 VIANDES
Sauce tomate, pepperoni, saucisses, viande fumée maison, mozzarella râpée

PROSCIUTTO
Sauce tomate, mozzarella râpée, roquette, huile d’olive, prosciutto, fromage de chèvre

BUFALA DE STE-SOPHIE
Sauce tomate, mozzarella Di Bufala de la Fromagerie Fuoco, oignons caramélisés, lonzo maison, roquette et
réduction balsamique
CALZONE FRUITS DE MER
Sauce crème, crevettes nordiques, pétoncles, homard, mozzarella râpée, oignons verts, servie avec salade verte

23

22

23

24

26

27

28

30

DUO PIZZA  DUO PIZZA  DUO PIZZA  DUO PIZZA

PIZZA DU JOUR 
Demandez à votre serveur

DÈS 15H
...

PORCHETTA
Sauce tomate, mozzarella râpée, oignons verts croquants, filet de balsamique et porchetta maison

27

 * NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES TRACES D'ALLERGÈNES. VEUILLEZ INFORMER VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIE.

Option sans-gluten 



MENU
DES P’TITS BONS VIVANTS

CHOIX DE JUS OU BOISSON GAZEUSE (6 OZ)

POULET FRIT
Avec frites maison et crudités

12

12

MINI BURGERS DE BOEUF
Servis avec frites maison

12

PIZZA ENFANT
Pepperoni maison, sauce tomate et mozzarella râpée 

12

GELATO MAISON DU MOMENT

@SHAWBRIDGE

10 ANS ET MOINS

MAC & CHEESE
Macaronis et sauce au fromage

FISH & CHIPS ENFANT
Servi avec salade de chou, sauce tartare et frites maison 

12



TOUS NOS DESSERTS SONT 
FAITS AVEC     PAR NOTRE PÂTISSIÈRE

CAKE À LA BANANE....................11CAKE À LA BANANE....................11
Poêlé au beurre, caramel salé et gelato
maison à la vanille.

DESSERTS

TARTE AUX AGRUMES................12TARTE AUX AGRUMES................12
Croûte Graham aux amandes, garniture
au citron et à la lime, meringue italienne.

Retrouvez ses créations au P’tit Magasin Shawbridge et
obtenez 10 % de rabais en présentant votre facture

BROWNIE SIGNATURE...................11BROWNIE SIGNATURE...................11
Servi chaud, accompagné d’un coulis aux
chocolats et de gelato maison à la vanille.

BISCUIT GÉANT         ...............11BISCUIT GÉANT         ...............11
Servi chaud, garni de caramel au beurre
salé et de gelato au caramel.

PANNA COTTA                .........11 PANNA COTTA                .........11 
En verrine, avec un coulis de petits fruits de
saison.

AFFOGATO DU BON VIVANT........9AFFOGATO DU BON VIVANT........9
Espresso, gelato à l’érable, servi avec
amaretti. Coureur des Bois +5

AUX PETITS FRUITS

AU CACAO

GELATO MAISON ..........................5GELATO MAISON ..........................5
Du moment

 * NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES TRACES D'ALLERGÈNES. VEUILLEZ INFORMER VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIE.

Option sans-gluten 



MENU DE GROUPE

FISH & CHIPS
À LA BLANCHE AU JASMIN 

Servi avec salade de chou, sauce tartare, citron, frites maison ou salade verte

SMOKED MEAT SHAWBRIDGE
Viande fumée maison, moutarde à la bière IPA 117, servi avec salade de chou, cornichon et

frites maison ou salade verte

BURGER VÉGÉTARIEN
Galette de pois chiches, mayonnaise aux poivrons rouges rôtis, épinards, ail, oignons, laitue, servi

avec frites maison ou salade verte

BURGER SHAWBRIDGE
Pain au lait du Caveau de Sainte-Agathe-des-Monts, intérieur de ronde de bœuf Angus, roquette, oignons

rouges, fromage Fou du Roy des fromagiers de la table ronde, sauce aux portobellos, servi avec frites
maison ou salade verte

TARTARE DE SAUMON
3 oz, émulsion à l’aneth et au zeste de citron, échalotes françaises, ciboulette, tobiko, servi avec

chips de pita

PIZZA CLASSIQUE
Végétarienne, pepperoni maison, marguerita et toute garnie

DESSERTS
Choix sur la carte

ou

ou

ou

ou

ou

ou

ou

10$POTAGE DU MOMENT

SALADE VERTE OU CÉSAR
Verte : Verdure, légumes du moment, vinaigrette maison au miel, thym et moutarde de dijon 

César : Laitue romaine, bacon, parmesan, croûtons et vinaigrette César maison

PETITE POUTINE 117
Viande fumée faite par nos charcutiers passionnés, frites maison, fromage en grains, oignons verts et

sauce au fromage et à la IPA 117

DEMI CÔTES LEVÉES
Cuites lentement à la vapeur, marinade sèche aux 10 épices, sauce à côtes levées à la Rousse

Futée, servies avec salade de chou, frites maison ou salade verte

ou

ou

TARTARE DE BOEUF
3 oz, intérieur de ronde de boeuf de qualité supérieure, émulsion à la moutarde de dijon,

cornichons, câpres, échalotes françaises, persil, servi avec chips de pita

10$

10$

35$

35$

26$

 * NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES TRACES D'ALLERGÈNES. VEUILLEZ INFORMER VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIE.
Option sans-gluten 

26$

26$

26$

26$

20$

DISPONIBLE POUR GROUPE DE 20 PERSONNES ET PLUS


