
NOTRE SÉLECTION DE BIÈRE

SAINT-SAU BLONDE AU MIEL
Ce sont auprès des fleurs de notre terrasse et de notre potager que nos amies ouvrières du 

rucher Joseph du Miel de la Garde viennent s’approvisionner en nectar et pollen.
5.3 % alc./vol. • IBU: 20 8  10

BLANCHE AU JASMIN
Elle tire sa nature de son thé au Jasmin, infusé à froid, qui y libère sa touche florale et 

citronnée. Légère, rafraîchissante et non filtrée, c’est un délicieux voyage pour les papilles.
3.9 % alc./vol. • IBU: 20 8  10

LA ROUSSE FUTÉE
Nos notes caramélisées et maltées se marient dans une robe exquise aux nuances rougeâtres. 

Tout comme ce mammifère, notre Rousse de soif s'adapte à toutes les saisons.
4.5 % alc./vol. • IBU: 20 7  9

RIDE DE KAYAK KÖLSCH
 Une blonde de soif par excellence issue des plus grandes traditions allemandes, elle vous fera 

relaxer devant un feu de camp après une belle ride de kayak.
4.9 % alc./vol. • IBU: 16 7  9

FLOWER PASSION BLANCHE FRUITS DE LA PASSION
La touche d'eau de rose vous fera simplement rêver d'un monde rempli de paix, liberté et 

d'amour. Grains et houblons 100% québécois.
5.2 % alc./vol. • IBU: 12 8  10

LE PANACHÉ BIÈRE + LIMONADE
Le Panaché, c'est le mélange parfait d'une bière blonde et d'une limonade pétillante, le tout 

signé Shawbridge. TOUT LE MONDE AIME LE PANACHÉ !
2.8 % alc./vol. 7   9

JUICE TOWN BLANCHE À L’ORANGE
Simplement délicieuse, c’est une vraie dose de vitamine C, mais avec un bien meilleur 

goût. Parfaite pour l’été avec son côté juteux et ses arômes fruités.
3.9 % alc./vol. • IBU: 20 8  10



RIVIÈRE DU NORD PALE ALE ANGLAISE
Sa robe caramélisée aux notes maltées s’harmonise à ses effluves boisés en provenance du 

houblon. Une bière ambrée, clarifiée et fermentée avec une levure typiquement anglaise.
5.0 % alc./vol. • IBU: 40

8  10
JUICY PALE ALE

À contrecourant des Pales Ales traditionnelles, notre juicy touristique est un courant d’air frais 
grâce à ses arômes et ses saveurs tropicales.

5.6 % alc./vol.
8  10

IPA 117 IPA LAURENTIENNE
Des notes d’agrumes bien présentes et une p’tite coche d’amertume qui va vous faire du bien. 

Ses arômes se développent avec le temps, vous gagnerez à la boire tranquillement. 
5.8 % alc./vol. • IBU: 60

8  10
AUTOROUTE 20 WEST COAST IPA

Tout comme la route transcanadienne, notre West Coast saura vous rafraichir dans les 10 
provinces du pays. Ses arômes d’agrumes et de fruits de la passion vous charmeront.

7.0 % alc./vol. • IBU: 55 10  12
JE SUIS SURE ! SOUR ANANAS + ORANGE

Cette bière SURE saura vous charmer par sa fraîcheur instantanée. Avec son acidité mordante, 
sa teinte jaune voilée, son goût citronné et tropical, c’est un voyage dans l’sud en canette.

5.5 % alc./vol.
10  12

JE SUIS SURE ! BLEUETS + MÛRE + CASSIS
Nous on utilise des fruits «p’tits rejets» pour élaborer une SURE rafraîchissante tout en faisant 

notre part contre le gaspillage alimentaire. Un équilibre parfait entre le sucré et l’acidulé.
5.5 % alc./vol.

10  12
CRÈME À L’ORANGE BLANCHE + VANILLE

C’est pas compliqué, cette bière goûte la même chose qu’un popsicle à l’orange, crémeuse, 
sucrée et avec une touche de vanille, c’est l’interprétation parfaite d’un délice glacé.

3.9 % alc./vol. 10  12
SÉRAPHIN RUBY CREAM ALE
Pour obtenir un rubis flamboyant et translucide on utilise une base de réglisse naturelle. D’un 

mélange élaboré d’azote et de CO2, son col crémeux risque de vous surprendre.
6.2 % alc./vol. • IBU: 60

10  12



 

COCKTAILS À LA BIÈRE
BLANQUITO AU JASMIN........................................................ 10
Blanche au Jasmin, jus d’orange, menthe, Triple Sec (1½oz)

WHITE VELVET........................................................................ 11
Blanche au Jasmin, cidre Rabaska

LEMON VELVET....................................................................... 11
Panaché, cidre Rabaska

BLACK VELVET....................................................................... 11
Curé-Labelle, cidre Rabaska

PINK VELVET.......................................................................... 11
Es-tu ben sure ? cidre Rabaska

TÉQUILA RADLER..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Blanche au Jasmin, pamplemousse rose, Téquila El Jimador Reposado (1½oz)

SNAKE BITE............................................................................ 12
La Saint-Sau, cidre Rabaska, crème de cassis (1½oz)

MICHELADA............................................................................. 12
Ride de kayak, jus de tomate, jus de lime, sauce worcestershire, tabasco

AMANDE VELVET.................................................................... 12
Cidre Rabaska, amaretto du Québec, lime

COCKTAILS CLASSIQUES
SANGRIA ROUGE/BLANCHE/ROSÉE............................10......35
Vin rouge/blanc/rosé, jus d’orange, Peach schnaps/
Soho / Chambord (1oz), sprite

BLOODY CAESAR...........................................................10.........
Vodka (1½oz), Clamato, jus de citron, sauce worcestershire, sauce 
épicée Shawbridge faite maison

MOJITO......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ....12.........
Rhum blanc (1½oz), menthe, sucre, soda

MOJITO FRAGOLI......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ...12.........
Fragoli (½oz), Rhum blanc (1oz), menthe, sucre, soda

GIN GIMLET..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.........
Gin (1oz), Triple Sec (½oz), concombres, sirop simple, soda, sel et poivre

MARGARITA....................................................................12.........
Tequila El Jimador (1½oz), Triple Sec (½oz), sucre, jus de lime, jus d’orange

MEXICAN MULE..............................................................12.........
Tequila (½oz), ginger beer, lime

MOSCOW MULE..............................................................12.........
Vodka (1½oz), ginger beer, lime

DARK & STORMY...........................................................12.........
Rhum Chic Choc (1½oz), ginger beer, jus de lime

OLD FASHIONED.............................................................12.........
Bourbon Bulleit (1½oz), amers Angostura, orange

APÉROL SPRITZ.............................................................12.........
Apérol (1½oz), Cava, soda

CAMPARI SPRITZ............................................................12.........
Campari (½oz), Cava, soda

ST-GERMAIN SPRITZ......................................................12.........
St-Germain (1½oz), Cava, soda

LONG ISLAND ICED TEA...............................................14.........
Rhum (¼oz), Triple sec (¼oz), Gin (¼oz), Vodka (¼oz), Tequila (¼oz), coke, jus de citron

BORÉAL..........................................................................12........
Gin (1½oz) , soda, romarin, concombre, lime

PALOMA..........................................................................12.........
Tequilla (1oz), Triple Sec (½oz), pamplemousse, jus de lime, verre givré au sel

COSMOPOLITAN.............................................................12.........
Vodka (1oz), Triple Sec (½oz), jus de lime, canneberge

LITCHI MARTINI.............................................................12.........
Vodka (1oz) , Soho (½oz), jus de canneberge blanc, litchi

GRAND MARNIER MARGARITA.....................................15.........
Grand Marnier (1½oz) , Tequila Don Julio (½oz), lime
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BIÈRES EN FÛT INVITÉES
RABASKA; CIDRE..........................................................8.......10
72% McIntosh|28% Cortland|5,6% - Sans gluten

BIÈRES SANS ALCOOL
  ANS LIMITE.............................................................8
IPA|BLANCHE|ROUSSE|ALE DORÉE|SOUR FRAMBOISE|0,5%
CARLSBERG......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . ....................................................9
Lager |0,0%
KRONENBOURG 1664 BLANC.........................................8.........
Bière de blé |0,5%

SANS ALCOOL
SANGRIA ROUGE/BLANCHE/ROSÉE............................7.....25
Vin rouge/blanc/rosé sans alcool, jus d’orange, sprite
VIRGIN CAESAR..............................................................6.........
Clamato, sauce worcestershire, sauce épicée Shawbridge
VIRGIN MOJITO......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ...6.........
Menthe, sucre, soda, limes
CLUB KOMBUCHA......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.........
Les saveurs varient selon la disponibilité
LIMONADE   HAWBRIDGE ..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7.........
Citron à l’horizon et Pample-Mousse

GIN
BEEFEATER............................................................................ 8
JARDIN VERDE (QC).............................................................. 9
UNGAVA (QC)......................................................................... 9
UBALD VALLÉE ZESTÉ (QC)................................................ 11  
MENAUD (QC)......................................................................... 14

TÉQUILA
JOSEE CUERVO SPECIAL GOLD........................................... 10
DON JULIO BLANCO............................................................... 16

VODKA
POLAR ICE............................................................................... 8
PUR (QC).................................................................................. 11
DIRTY DEVIL........................................................................... 11
UBALD ROUTE 363 PATATE (QC)........................................ 11

RHUM
CAPTAIN MORGAN................................................................ 8
BACARDI................................................................................ 8
HAVANA CLUB ANEJO RESERVA ....................................... 9
APPLETON..............................................................................10
CHIC CHOC (QC).................................................................... 10
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APERITIVO
APÉROL SPRITZ & TAPAS  17

Apérol (2oz), Cava, soda et tapas au choix du chef



WHISKY-BOURBON
JACK HONEYS........................................................................ 9
JACK DANIEL’S....................................................................... 10
CHIVAS REGAL 12................................................................... 10
WILD TURKEY..........................................................................10 
JACK DANIEL’S GENTLEMAN JACK..................................... 11 
WOODFORD ESTATE............................................................... 11 
CANADIAN CLUB................................................................... 11
JACK DANIEL’S RYE............................................................. 11
SORTILEGE (WHISKY À L’ÉRABLE) (QC).............................. 11
MAKER’S MARK....................................................................... 11
LAPHROAIG ............................................................................ 11
PROPER NO. TWELEVE.......................................................... 11
BULLEIT FRONTIER BOURBON.............................................. 11
GLENLIVET DOUBLE OAK...................................................... 12
BASIL HAYDEN....................................................................... 14
GLENFIDDICH 15...................................................................... 17
LAGAVULIN 16 ....................................................................... 18
GLENMORANGIE NECTAR D’OR............................................. 19
GLENFIDDICH IPA EXPERIMENT............................................ 19

APÉRITIFS & DIGESTIFS
AMARETTO MARIANA AVRIL (QC)....................................... 10 
AMARULA.............................................................................. 10
BAILEY’S............................................................................... 10 
FRANGELICO.......................................................................... 10
PINEAU DE CHARENTES....................................................... 10
TIA MARIA.............................................................................. 10
CAMPARI.................................................................................10
SAMBUCCA............................................................................ 10 
CIDRE DE GLACE LAFRANCE (QC)...................................... 11   
GRAND MARNIER................................................................... 11
LIMONCELLO.......................................................................... 11 
PORTO OTIMA  TAWNY 10ANS............................................ 11
SAINT-CRÈME (SUCRE A LA CRÈME)(QC)........................... 11
HENNESSY............................................................................. 12
BELLE DE BRILLET............................................................... 12 
CALVADOS 3 ANS................................................................. 12  
CHARTREUSE........................................................................ 13  
GRAPPA POLI BASSANO...................................................... 14 
REMY MARTIN VSOP............................................................. 17  
REMY MARTIN XO................................................................. 40

VINS BLANCS
DOMAINE LA HITAIRE, LES TOURS....................8.......12.......33
France, Gros manseng, Colombard, Ugni blanc, Sauvignon blanc (2,5 g/L)

FLEUR DU CAP....................................................10......15.... .42
Afrique du Sud, Chardonnay (2 g/L)

CA’BOLANI.................................................... . . . . . . .12......18.....51
Italie, Pinot grigio (3,1 g/L)

OLLI FEUDO MACCARI........................................12......18.....51
Italie, Sisile, Grillo (2 g/L)

DOMAINE SÉGUINOT-BORDET CHABLIS............16......24.....65
France, bourgogne, Chardonnay (1,5 g/L)

MONTE DA CAL......................................................................46
Portugal,  Alvarinho, Viognier, Antao Vaz, Arinto (2,3 g/L)

LA VILLA REAL......................................................................48
Espagne, Sauvignon blanc (1,8 g/L)

BLANC DE PACS, PARES BALTA...........................................49
Espagne, Xarel-lo, Macabeo, Parallada (1,2 g/L)

LES ABEILLES JEAN-LUC COLOMBO .................................51
France, Clairette, Roussanne (1,6 g/L)

SOAVE, SANTINATO, MONTRESOR........................................52
Italie, Garganega (5,6 g/L)

CHARDONNAY COPPOLA.......................................................59
États-Unis, Chardonnay (5,1 g/L)

VINS ROUGES
SANTI NELLO........................................................8.......12.......37
Italie, Pinot noir (3,6 g/L)

NORTON BARREL SELECT............ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10......15..... 45
Argentine, Malbec (2 g/L)

LE CIGARE VOLANT, BONNY DOON... . . . . . . . . . . . . . . .12......18..... 53
États-Unis, Grenache, Cinsault, Syrah (1,7 g/L)

MCMANIS..............................................................13......19,50...55
États-Unis, Cabernet sauvignon, Petit verdot (7 g/L)

TIGER HORSE......................................................................... 45
Afrique du Sud, Cinsault (3,2 g/L)

ROCCA DI MONTEMASSI LA FOCAIE....................................48
Italie, Sangiovese (3,5 g/L)

CHÂTEAU EUGÉNIE CAHORS................................................ 49
France, Malbec, Merlot (1,7 g/L)

LES HAUTS DE LESTAC, BORDEAUX................................... 49
France, Cabert-Sauvignon, Merlot (2,1 g/L)

ILLICO ILLUMINATI................................................................. 50
Italie, Montepulciano (1,6 g/L)

VINA CHOCOLAN GRAN RESERVA....................................... 51
Chili, Syrah, Cabernet sauvignon, Merlot, Viognier (2,3 g/L)

L’APPEL DES SEREINES....................................................... 54
France, Syrah (1,4 g/L)

ZONIN VALPOLICELLA RIPASSO.......................................... 55
Italie, Corvina, Rondinella, Molinara (3,7 g/L)

DEHESA LA GRANJA............................................................ 58
Espagne, Tempranillo (1,6 g/L)

CHÂTEAU PIZAY MORGON.................................................... 56
France, Gamay (2,6 g/L)

CHIANTI RISERVA, BARBANERA......................................... 60
Italie, Toscane, 2019, Sangiovese
BRANCAIA TRE...................................................................... 61
Italie, Sangiovese, Cabernet sauvignon, Merlot, (1,8 g/L)

BAROLO, TERRE DEL BAROLO............................................ 74
Italie, Nebbiolo (2,6 g/L)

DIRECTOR’S CUT COPPOLA ALEXANDER VALLEY.............79
États-Unis, Cabernet sauvignon (4,8 g/L)
SAINT-JOSEPH, CÔTES DE GRANIT..................................... 97
France, Vallée du Rhône, 2019, Syrah
BRUNELLO DI MONTALCINO MUSICO..................................136
Italie, Sangiovese (2,5 g/L)

VINS ROSÉS & ORANGE
BONNY DOON VIN GRIS DE CIGARE.................12...... .18.... .52
États-Unis, Californie, Cinsault, Grenache, Clairettte, Mourvèdre (1,2 g/L)

CHÂTEAU DE L’ESCARELLE COTEAUX VAROIS............... . . . .43
France, Provence, Cinsault, Grenache, Syrah (1,5 g/L)

ROSELINE...............................................................................43
France, Cinsault, Grenache, Syrah, Carignan (1,3 g/L)

MATURANA, VIN ORANGE......................................................68
Chili, Torrontel (1,5 g/L)

MOUSSEUX & CHAMPAGNES
PARÈS BALTA BIO (5,1 g/L)....................................10............... 48
G.H. MARTEL, VICTOIRE BRUT(10 g/L).....................................90
G.H. MARTEL, VICTOIRE BRUT ROSÉ (9,6g/L)........................ 95
VEUVE CLICQUOT PONSARDIN (9,1 g/L).................................145

PLANCHE DE DÉGUSTATION
4 GALOPINS DE 4 OZ AU CHOIX,
SELON LA DISPONIBILITÉ

10$


